Tel. 85 679 38 43; 604529 944

Catering Swigteczny
A\ Zbltza]q si¢ Swieta Bozego Narodzenia. Aby ulatwi¢ Paristwu organizacje priyjec wigilijnych'i
przygotowalismy propozycje tradycyjnych potraw, ktére mozna u nas zamowic.

ul. Jarzebinowa 2a lok. 1
15-793 Bialystok
www.pruszynka.pl
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Zestaw Wigilijny do domu

potrawy zapakowane w opakowania jednorazowe, do samodzielnego roztozeni

minimalne zamowienie — 4 zestawy
cena jednego zestawu brutto 90,0071
Kutia z miodem i bakaliami 60g
Sled? tradycyjny z cebulkg w oleju 50/20g
Wigilijna kapusta z grzybami 1509
Szczupak faszerowany40g
Rolmopsy sledziowe ze sliwkg kalifornijskq 70g
Barszcz czerwony z krokietem 250ml1/80g
Ryba po grecku 80g
Karp smazony 100g
Domowe pierogi z kapustq i lesnymi grzybami 3szt/os
Satatka jarzynowa 100g

Potrawy wigilijne

bez dekoracji , do samodzielnego roztozenia
minimalne zamoéwienie — 4porcje

Tatar z wedzonego tososia z kaparami i koperkiem 100g — 28,00z¢
Kutia z miodem i bakaliami 100g -7,00z¢

Satatka z paluszkami krabowymi 1009 -4,50z¢

Tradycyjna satatka jarzynowa 100g -4,00z

Wigilijne gotqbki z kaszq i grzybami w sosie grzybowym 120/50g -10,00z¢
Domowe pierogi z kapustq i lesnymi grzybami 1zt -3,00 z¢

Pierogi szpinakowo twarogowe 1szt - 3,50z¢

Krokiet z kapustq i grzybami 80g — 5,00z/s7t.

Wigilijna kapusta z grzybami 100g -7,50z¢

Rolada ze szczupaka 100g - 14,00zt

Sledz w oleju z cebulkg 100g - 8,00zt

Morszczuk w ciescie francuskim ze szpinakiem i serem 120g — 16,00z¢
Karp smazony 100g -18,00z¢

Ryba po grecku 100g -7,50z¢

Barszcz czerwony 1L — 25,00z¢

Zupa rybna z makaronem ryzowym i pieczong rybg 1L - 35,00 z#

Pieczony pasztet z morszczuka 1szt ok. 0,5kg — 25,00z#/szt

Szczupak faszerowany z dekoracjg (w catosci)waga ok. 1,30kg -140,00zt /kg
Polmisek karpia w galarecie (ok. 0,5kg) cena za 1kg- 110,00z



http://www.pruszynka.pl/

Potrawy swigteczne

N Zupy —cena za 1 litr

Krem grzybowy z groszkiem ptysiowym (1 litr) - 35,00 z¢
Tradycyjne flaczki wotowe (1 litr)-35,00 z{
Strogonow drobiowy (1 litr) - 35,00 z¢
Zupa krem z bialych warzyw ze szczypiorkiem i prazonym
boczkiem (1 litr)-35,00z¢

Dania Gorgce :
minimalne zamowienie 4 porcje

Kotlet krolewski z porem i fetq opleciony boczkiem 140g -17,00 z#
Roladka ze schabu z serem i szynkq w sosiemusztardowym 120/50g —18,00z¢
Zraziki wieprzowe w sosie mysliwskim 140/50g -19,50 zt
Gordon drobiowy w pfatkach migdatow 140g — 16,00 z#
Zeberka pieczone w zasmazanej kapuscie 200g/100g — 23,00zt
Klops pieczony z jajkiem 1szt (ok.0,55kg) — 30,00z
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Bufet zimny :
wyroby garmazeryjne sprzedajemy w catosci, cena zalezna od wagi produktu

Karkdwka pieczona (ok. 0,8 kg/szt) - 80,00 zt/kg

Rolada drobiowa w boczku (ok. 0,8 kg/szt) - 75,00 zt/kg

Pasztet swigteczny z pistacjami (ok. 0,5 kg/szt)—25,00zt/szt

Boczek pieczony (0,5 kg/szt) -70,00 zt/kg

Rulony z szynki z musem chrzanowym w delikatnym auszpiku 1szt - 5,00z
Befsztyk tatarski(tatar) z pieczarkq i ogorkiem100g- 20,00z

Sliwka w boczku 2 szt — 6,00 z#

Galareta wieprzowa 100g — 5,00z¢
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Wedzonki 7 wlasnej wedzarni:
Wedzona kietbasa wiejska (szt) - 60,00 zt/kg
Poledwica tradycyjnie wedzona (ok. 1 kg/szt) - 80,00 zt/kg
Szynka wedzona z tuszczykiem (ok. 0,6kg/szt)-70,00 zi/kg
Boczek wedzony (0,5 kg/szt) - 70,00 zt/kg

Ciasta wlasnego wypieku:
= Gora lodowa — 70,00 zt/kg
= Domowy sernik z brzoskwiniami — 60,00 zt/kg
= Szyszkowy krol-60,00z¢

Zamowienia przyjmujemy do dnia 18.12.2023(PONIEDZIALEK)na adres pruszynkabiuro@wp.pl lub pod numerem
telefonu 856793843; 604529944,
oraz w sklepie garmazeryjnym przy ul. Jarzebinowej 2a w Bialymstoku.
Przy zaméwieniu wymagana wplata zadatku w wysokos$ci 50% wartosci zaméwienia.
Whplaty mozna dokonaé gotowka/karta lub przelewem na nr konta:

50102013320000150211734110
Platnos$¢ pozostalej kwoty gotowka/karta przy odbiorze lub dostawie cateringu.
Odbidr wiasny dnia 24.12.2023 w godz. 9- 11
w lokalu Pruszynka ul. Jarz¢binowa2a
Dowéz na terenie Bialegostoku — 30 zl
Dowéz 15 lfm od granicy Bialegostoku — 50 z} [ J
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