
      Catering –Przyjęcie Komunijne 

Propozycja 2 

Zupa 
Zupa z zielonymi szparagami i serem typu  feta 

lub  

                                                                Strogonof drobiowy  

Danie główne 
Polędwiczki z indyka w aksamitnym sosie z ananasem podane z mini kluskami oraz  bukietem 

sałat ogrodowych 

lub 

Szynka wieprzowa długo gotowana w sosie borowikowym podane z mini kluskami oraz  bukietem 

sałat ogrodowych 

 

*Dla dzieci Zupa Rosół z makaronem oraz fileciki z kurczaka podane z ziemniakami  i surówką  

z marchewki  

Półmisek gorących mięs  
Filet caprese z bazylią ,roladki schabowe w sosie musztardowym podane z ziemniakami 

pieczonymi w ziołach   i mizerią.   

Zimne przekąski 
• Półmisek  wędlin z własnej wędzarni  w kompozycji serów. 

• Pieczony pasztet z morszczuka z dipem musztardowym  

• Włoskie arancini z wołowiną 

• Chrupiące mini taco z serkiem ziołowym i z łososiem  

• Koreczki z ciasta francuskiego z humusem 

• Rollsy z tortilli z  szynką i warzywami   

• Rolada drobiowa z pietruszką  

• Jaja na dwa sposoby (ze szczypiorkiem , koszyczki jajeczne ) 

• Rurki z szynki z  sosem tatarskim  

• Sałatka brokułowa z prażonym boczkiem i żurawiną  z sosem miodowo-musztardowym  

• Sałatka  z grillowanym kurczakiem  

• Ogórek małosolny , pomidor z cebulką  

Cena brutto wynosi 135,00zł /os   

   Podane ceny  nie zawierają kosztów obsługi kelnerskiej, nakrycia stołów oraz zastawy 

stołowej .  

 Istnieje możliwość wypożyczenia zastawy stołowej oraz obrusów wg odrębnej kalkulacji .      

Zapewniamy transport na terenie miasta przy zamówieniu powyżej 15 osób . 

Dowóz na terenie Białegostoku wynosi  50,00zł, poza miastem cena uzależniona od      

odległości. Cena obowiązuje od dnia 01.03.2023r 


